
Vino Nobile di
Montepulciano
2022 DOCG Riserva
Biologico

VITIGNI: 100% Sangiovese

MATURAZIONE: 3 anni in botti di rovere
francese da 55Hl ed oltre 6 mesi di
affinamento in bottiglia

GRADO ALCOLICO: 13.5%

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14 - 16º

PROFUMO: Note di mora, prugna matura e
tabacco


